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LICOS 2019

Nasze organiczne biate wino

SZCZEPY: Wino zostato wyprodukowane w 100% z organicznego biatego
Grenache z Gandesa, DO Terra Alta, ziemi charakteryzujacej sie glebami
gliniasto-wapiennymi odpowiednimi do produkcji win biatych.

ZBIOR: Winogrona zbierano w dwdch etapach (sierpien i wrzesien), aby
zachowac rownowage miedzy dojrzatoscia, a Swiezoscig. Winogrona sa
zbierane recznie w 12-kilogramowych skrzyniach, z pierwszg selekcja
winogron na polu, a nastepnie druga selekcjg w winnicy, aby zapewni¢
najwyzszg jakos¢

WINIFIKACJA: Winogrona z réznych parceli sa winifikowane osobno, w
kontrolowanej temperaturze, w zbiornikach ze stali nierdzewnej.
Fermentacja alkoholowa odbywa sie w kontrolowanej temperaturze.
Nastepnie, bez fermentacji jabtkowo-mlekowej, wino jest kupazowane,
aby uzyskaé $wiezg i zréwnowazong kompozycje. Nastepnie wino
dojrzewa przez 8 miesiecy w zbiornikach ze stali nierdzewnej, aby
zachowac kwasowos¢ i $wiezosé.

NOTA DEGUSTACYJNA: Licos to wino z catym potencjatem biatego ’§“
Grenache. To wino, w ktérym aromaty cytruséw, biatych i tropikalnych 11
owocOw mieszajg sie z nutami aromatycznych ziét i miodu, nadajac 'i
Licosowi ztozono$é zapachdéw. Ma ptynnos¢ zywego i nerwowego wina,

jest jedwabiste, ale swieze, z dobrg kwasowoscia. To wino ma bardzo Hl ””“
wyrazng i przyjemna petnie na podniebieniu. Licos pozwala nam znalez¢ g
rownowage miedzy szczepem, a siedliskiem z ich ztozonoscig i harmonia.
Dzieki Licos przemierzamy géry potudniowego zachodu w poszukiwaniu
ulotnosci, réznorodnosci szczepu i unikalnosci siedliska.

SUGESTIA PODAWANIA: Licos to swieze i jedwabiste wino, ktore doskonale komponuje sie z rybami i owocami
morza, ale takze z daniami warzywnymi i miekkimi serami. Bedgc $wiezym i harmonijnym, jest idealnym winem
do picia przed positkiem wraz z przyjaciotmi.

ZAWARTOSC ALKOHOLU: 14% PH: 3.30

CAtKOWITA KWASOWOSC: 4,98 g/I H2T

PRIORAT DOQ WINERY
GRATALLOPS



