Szaegoty opakowania:

Objetoscbutelki: 75¢l
llos¢ butelek wopakowaniu: 6

Rodzj opakowania: karton z nadrukiem i przegrédkami
llos¢ opakowarina palete 80 (standardowa) - 96 (duza)
Wagapalety kg 730 (standardowa) - 870 (duza)
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PROSECCO DOC TREVISO
SPUMANTE EXTRA BRUT

Szczep winorosli
Glera 100%.

Siedlisko i klimat:

Winogrona Glera do Bedin Prosecco DOC Treviso pochodza z rodzinnych winnic
potozonych u podnoza wzgorz ,Colli Asolani”, rozciagajacych sie ze wschodu na
zachdd na poétnocnym krancu prowincji Treviso (Veneto). Winnice te sa dobrze
nastonecznione i korzystaja z tagodnego, umiarkowanego klimatu tego obszaru.
Typowy sktad gleby obszaru Asolo zapewnia petniejsze Prosecco z drobniejszymi
babelkami, ktére nadaja winu charakterystyczna kremowa konsystencje.

Wydajnosc:
18 ton/ha.
(zas zhioru:

Pierwsze dni wrzesnia:

Dane techniczne;

lawartosCalkonolu:  11%
Cukierrestkowy: 4 g/L.
Catkowita kwasowost  5,2%e
TawartosCetstralt,  15%o
(Knienie: 4,5 bar

DOC TREWISO
DCG VALDOBEADENE
DOCE ASOLD

Winifikacja:

Pozbawione szyputek winogrona poddaje sie delikatnemu ttoczeniu, a sok
poddawany jest fermentacji w niskiej temperaturze w zbiornikach ze stali
nierdzewnej w celu zachowania swiezosci owocu typowej dla odmiany Glera. Po
okoto 10 dniach wino osiaga wystarczajaca, ale niska zawartos¢ alkoholu i
pierwotna fermentacja jest zakonczona. Babelki powstaja w sposob naturalny
podczas wtornej fermentacji, zgodnie z metoda Martinotti-Charmat. Wino bazowe
wprowadzamy do cisnieniowych zbiornikow ze stali nierdzewne] wraz z
wyselekcjonowanymi drozdzami i cukrem, ktore stymuluja produkcje naturalnych
pecherzykéw dwutlenku wegla w winie. Pod koniec procesu wino pozostaje z
bardzo niskim poziomem cukru resztkowego. Po uzyskaniu certyfikatu DOC,
Prosecco jest butelkowane pod cisnieniem, aby zachowac babelki, przy uzyciu
najnowoczesniejszej linii do butelkowania.

Certyfikacja DOC:

Przed butelkowaniem upowazniony organ pobiera probki ze zbiornikow i
przeprowadza analize chemiczna oraz degustacje w celu zapewnienia zgodnosci ze
standardami i przepisami DOC. Po zatwierdzeniu probek wydawane sa banderole
DOC umieszczane na szyjkach butelek jako dowod autentycznosci i certyfikatu
zgodnosci z najwyzszymi standardami jakosci.

Nota degustacyjna:

To Prosecco oferuje najprawdziwsza ekspresje odmiany Glera, ukazujac
aromatyczny bukiet typowy dla tej odmiany winorosli wraz z zywymi nutami
mineralnymi, nutami skoérki chleba i jasna kwasowoscia. Przyjemnie
orzezwiajace, odznacza sie doskonata harmonia i elegancja, zwienczone
wyraznie wytrawnym finiszem.

taaenie z potrawami:

Ekskluzywne Prosecco o nieprzecigetnej osobowosci. Jest wspaniatym winem
aperitifowym i doskonatym srodkiem oczyszczajacym podniebienie. Swietne do
dan na bazie owocow morza oraz sushi i ostryg.

Temperatura podawania:
6-8°C

Via Monte P




