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Pinot Grigio
Valdadige DOC :

SZCZEP: Pinot Grigio
STREFA . .
PRODUKCY|NA: Dolina Adygi
WYSOKOS(: 150 - 300 m (492 - 655 stép) nad poziomem morza .
RODZA| GLEBY: aluwialna; kamienista o $redniej konsystencji
SPOSOB UPRAWY: Pergola trydencka i Guyot
GESTOSC UPRAWY: 3,000 - 5,000 winorosli na hektar
E (1,215-2,025 na ar)
e
CZAS ZBIORU: W pierwszej potowie wrzesnia b > |
-‘ it A

POZIOM ALKOHOLU: 12,50 % obj. | 4 . =
TEMPERATURA i . : L.
PODAWANIA: 10-12°C (50 -54 OF) 5 H:@m d
%AELLEéZAKNAY P Sredniej wielkosci kieliszek w ksztatcie tulipana, 1 . 1

’ zwezajacy sie przy krawedzi { e l
POTENCJAL .
STARZENIA: 2/3 lata

INFORMACJE TECHNICZNE

Santa Margherita jako pierwsza firma, rozpoczeta winifikacje rézowych
winogron Pinot Grigio na biate wino. W tym procesie moszcz nie
pozostaje w kontakcie ze skérkami, gdyz inaczej przybratby rdzawy
kolor. Po miekkim wycisnieciu moszcz fermentuje przez 10-15 dni w
temperaturze 18°C (64°F). Po zakohczeniu fermentacji wino jest
przechowywane w kontrolowanej temperaturze 15-16 °C (59-61°F) w
zbiornikach ze stali nierdzewnej do momentu butelkowania.

NOTATKA DEGUSTACY]JNA p

Pinot Grigio Santa Margherita to wytrawne biate wino o stomkowozoitym q
kolorze. Jego czysty, intensywny aromat i Swiezy smak (z atrakcyjnym

posmakiem jabtek Golden Delicious) sprawiajg, ze jest winem o wielkiej

osobowosci i wszechstronnosci.

FACZENIE Z JEDZENIEM

Doskonate jako aperitif, idealne do satatek z owocédw morza lub dan z
makaronem i ryzem na bazie ryb i skorupiakédw. Doskonate réwniez
do biatych mies, ryb gotowanych lub grillowanych oraz sufletow.
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