CORTE GIARA

VALPOLICELLA RIPASSO DOC LA GROLETTA
2019

0’ Valpolicella Ripasso D.0.C.

W Corvina Veronese 70%, Rondinella 30%
o9

o

° Region Wenecja Euganejska
% Potozenie winnicy Wzgdrza w obszarze produkcji Valpolicella
\\ Wysoko$¢180-250 m. n. p. m. (591-820 stop)
Ekspozycja Potudniowo-wschodnia
Rodzaj gleby Niezwykle zréinicowana, przewaznie gliniasta, wapienna i kamienista
Sposéb uprawy Arbour

Sredni wiek krzewdw 33 lata
Gestosc winnicy Okoto 3,000 krzewdw/Ha (1,214 krzewdw/ar)
Zbor Zbidr reczny w drugiej potowie wrze$nia
Winifikacja Odszyputkowanie, a nastepnie miekkie zgniatanie winogron
Fermentacja 1. fermentacja: w zbiornikach ze stali nierdzewnej z kontrolowang temperatura, 2 fermentacja:
na wyttokach w lutym
Temperatura fermentacji 1-sza fermentacja: 23/28°C (73-82°F); 2-ga fermentacja: 15-19°C (59-66°F)
’E (zas fermentacji 1-sza fermentacja: 9 dni z okresowym codziennym przepompowywaniem; 2-ga fermentacja: 8-10
dni z okresowym codziennym przepompowywaniem
Starzenie przez 14 miesiecy w zbiornikach ze stali nierdzewnej z kontrolowang temperatura, 11 miesiecy w
duzych beczkach z debu slaworiskiego, 2 miesigce w butelce
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Zawarto$¢ alkoholu 13.74% obj.

Catkowita kwasowos¢ 5.75 g/ - cukier
A Cukier resztkowy 5.5 g/l ciato

Ekstrakt 39.5 g/I taniny

pH 4.45 kwasowosc

niz w ostatnich latach.
Ogdlnie byt to rocznik charakteryzujacy sie tagodng zima. Temperatury spadaty ponizej 0°C tylko przez kilka nocy w styczniu, podczas gdy
szczytowe temperatury siegaty 10°C odnotowano zaréwno na poczatku grudnia, jak i na poczatku stycznia. Gleby byty zatem nadal
«nadajace sie do uprawy”, wiec skorzystalismy z okazji, aby je napowietrzy¢ z powierzchowng uprawa podtoza. Od korica marca do
poczatku kwietnia temperatury utrzymywaty sie powyzej 10°Ci winorosli rozpoczat sie nowy cykl wegetatywny. Brak znacznych opadéw
w okresie paczkowania znacznie ograniczyt wptyw gtownego szkodnika: maczniaka rzekomego. W maju scenariusz zmienit sie
gwattownie, wraz z nadejéciem dos¢ deszczowej pogody i bardzo niskich, wrecz zimowych temperatur.
Trzeba by pomysle¢ chociaiby o stabym roku dla drzew oliwnych. Prawdziwa réznica pojawita sie latem, zwtaszcza na winnicach potozonych
wzgobrza i winnice na wyiszych zboczach, gdzie temperatura utrzymywata sie ponizej 30/32°C.
Dlatego tez oczekujemy win o wyjatkowej finezji i elegancji.

Cp@ Tradycyjna technika Ripasso nadaje temu winu wielka owocowg wyrazistos¢, podkreslajac stodycz jako najbardziej charakterystyczny wyktadnik

Q Zbiory w 2019 rozpoczety sie w potowie wrzesnia i zakoczyty w potowie paZdziernika, przywracajac bardziej ,klasyczny” harmonogram

owocowosci. Wyrazna wisnia stopniowo ustepuje miejsca pikantnym nutom i subtelnym nutom ziotowym, ktére sg nastepnie ponownie
odczuwalne na dobrze zaokraglonym, petnym podniebieniu w potaczeniu z wielkg wszechstronnoscig kulinarna.
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cherry  spices hints ~fine herbal
notes
Dobrze komponuije sie z pieczonymi i duszonymi miesami z polenta, grillowanym filetem, przepidrka, plastrami wotowiny z grzybami, kotletami
zjagnieciny i Srednio dojrzatymi serami.

5&9 Nalezy otworzy¢ butelke godzine przed podaniem i podawac w temperaturze 16°C (60°F)
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BEST
AWARDS

@ JAMESSUCKLING.COMT Decanter

CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EU REG. N. 1308/2013
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WORLD WINE AWARDS

LN\ 2 times 90+ 2018 - 91 pts Silver medal




