PROSECCO DOC ROSE
TREVISO BRUT | MILLESIMATO 2021

Szazepy winorosli:
Glera 85%, Pinot Noir 15%.

Siedliskoi klimat:

Winogrona do Prosecco DOC rosé Treviso pochodzg z wtasnych Winnic Glera i
Pinot Noir potozonych u podnéza wzgdrz ,Colli Asolani”, ktore rozciagaja sie ze
wschodu na zachéd na pétnocnym kranicu prowincji Treviso (Veneto).

Winnice te cechujg sie dobrym nastonecznieniem i tagodnym, umiarkowanym
klimatem tej okolicy. Typowy sktad gleby obszaru Asolo skutkuje petniejszym
Prosecco z drobniejszymi babelkami, ktdre nadajg winu charakterystyczng kremowa
konsystencje.

Wydajnosc:
18 ton/ha.
(Czas zhiorow:

Pierwsze dni wrzesnia
PORDENONE

Dane techniczne:

Zawartos¢ alkoholu; 11%
Cukier resztkowy: 10 g/L.
Catkowita kwasowost: 5,8%o
(inienie: 4,5 bar

Prosecco geography
D06
DOC TREVISO
. DOGG VALDOBBIADENE
DOGG ASOLD

Winifikacja:

Odszyputkowane winogrona ze szczepu Glera sa miekko wyciskane i natychmiast
oddzielane od skorek. Pierwsza fermentacja odbywa sie w niskiej temperaturze, aby
zachowac smaki $wiezych owocow, ktdre sa typowe dla odmiany Glera. Natomiast
rozgniecione winogrona Pinot noir poddawane sa maceracji w stylu czerwonego wina.
Sok pozostawia sie w kontakcie ze skérkami na 3-4 dni, aby umozliwi¢ wydobycie
koloru i aromatu ze skorek. Winiarz nastepnie odcedza sok ze skorek do czystych
zbiornikdw, w ktdrych Pinot Noir konczy fermentacje. Oba wina bazowe sg kupazowane
do drugiej fermentacji metodg Charmata. Do kupazu z Glery i Pinot noir dodaje sie
odrobine cukru i drozdzy, ktére powodujg druga fermentacje w zamknietym pod
cisnieniem zbiorniku, dzieki czemu dwutlenek wegla z fermentacji jest wttaczany do
wina. Temperatury sg stale monitorowane przez caty proces, ktory trwa minimum 60
dni. Po osiagnieciu pozadanego cisnienia wino jest schtadzane, aby zablokowac¢ dalsza
fermentacje i utatwi¢ osadzanie osadu. Wino jest nastepnie klarowane i filtrowane,
testowane pod katem zgodnosci z DOC i ostatecznie butelkowane pod cisnieniem, aby
zachowac babelki, przy uzyciu naszej najnowoczesniejszej linii do butelkowania.

Certyfikja DOC:

Przed butelkowaniem upowazniony organ po pobraniu prébek ze zbiornikow
przeprowadza analize chemiczng oraz degustacje w celu zapewnienia zgodnosci ze
standardami i przepisami DOC. Po zatwierdzeniu probek wydawane sg banderole DOC
umieszczane na szyjkach butelek jako dowod autentycznosci i certyfikatu zgodnosci z
najwyzszymi standardami jakosci.

Nota degustacyjna:

Delikatny rézowy odcien zapowiada subtelng serie kwiatowych zapachéw rézy i
eglantyny, wzmocnionych nutami biatych owocéw i pysznymi nutami Swiezych

Szczeo6ly opakowania: czerwonych jagod. Zywy i zywy nos doskonale wspotgra z krucha $wiezoscig na
golyop podniebieniu. Eleganckie, trwate delikatne perlage.
~ Objetoschutelli: 75¢l k3zenie z potrawami:
IIoscbuteIekV\'/opakowamu.: 6 o , | Orzezwiajace, kwiatowo-owocowe, idealne do witoskiego stylu zycia na $wiezym
”Rodzajoplakowama, karton z nadrukiem i przegrodkami powietrzu, ze spotkaniami towarzyskimi przy positkach. Swietnie pasuje do
lloscopakowarinapalete 80 (standardowa) - 96 (duza) szerokiej gamy przystawek z owocéw morza.
Wagapalety kg: 730 (standardowa) - 870 (duza) Temperatura podawania:
6-8°C
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di Bedin Enricoe C. s.s.
Via Monte Pasubio 22, 31041 Cornuda (TV), Italia.
www.colliasolani.it = export@colliasolani.it
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